
������ ��� ������ ��� ������ ���

CEVICHE DE CORDEL
Pescado en cubos marinado con leche de tigre,
servido con boniato glaseado, choclo y cancha.

YUCAS FRITAS 
Acompañado con una salsa cremosa de huancaína.

PASTEL DE PATATAS CON SALSA DE OCOPA
Láminas de patatas bañadas en salsa royal,

perfumadas en especias andinas, gratinadas en
queso servido con salsa de Ocopa.

ENSALADA ORIENTAL
Mix de lechugas, tomates, aguacate, pimientos,

acompañado de crocante de queso aliño teriyaki
coronado por hilos de wonton.
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ARROZ CON POLLO
Pierna de pollo marinado con cerveza negra y chicha de

jora, acompañado de arroz a base de cilantro y sarza criolla.
ASADO DE LA IAIA

Suave trozo de ternera reducido en sus propios jugos
acompañado de puré de patatas y arroz blanco.

PESCADO EN SALSA DE SUDADO
Arrebozado de pescado acompañado de salsa de sudado

con cebolla, tomate aromatizado con cilantro y dash de
leche de tigre, boniato y arroz blanco.
ESPAGUETI CON STIR-FRY DE VERDURAS 

Vegetales salteados en aceite de oliva aromatizado.
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TARTA DE CHOCOLATE
Bizcocho de chocolate humedecido con almíbar, relleno

de dulce de leche bañado en fudge de chocolate casero
CHESEECAKE DE LA ESTACIÓN

Tarta de queso fría con frutas de la estación.
MACEDONIA DE FRUTAS

Frutas de la estación en cortes macedonia
 reposadas en jugo de naranja.
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CEVICHE DE MERCADO
Pescado en cubos marinado con leche de tigre y menjunje

acompañado de chicharrón de pota, servido con
boniato glaseado, choclo y cancha.

TIRADITO PALTEADO
Láminas de pescado fresco toques de aceite de cilantro,

bañadas en una salsa de aguacate acevichado,
maíz dulce frito, boniato rostizado y chalaquita.

CAUSA LIMEÑA 
Masa de patata marinada con pasta de ají amarillo y lima,

relleno de pollo con mayonesa, tropezones de apio,
láminas de aguacate, coronado con huevo,

tomate salsa olivada y golf. 
ENSALADA DE PASTA 

Vegetales previamente salteados, aliñados
con mayonesa de pesto, pasta fusilli y queso.
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CEVICHE CHIM PUM CALLAO
Como en el puerto pescado en cubos con mariscos

frescos leche de tigre picante como en el callao
acompañado de boniato, choclo y cancha.

WONTON DE CERDO AL CHAR SIU
Albóndigas de cerdo sazonadas con char siu envueltas

en masa wantan acompañadas de salsa tamarindo.
TARTAR DE ATÚN ROJO

Atún rojo, aguacate, cebolla, perfumado con aceite verde
de cilantro, base de ensaladilla de patata, bañada en

mayonesa de rocoto acevichada acompañado de tostones. 
SALPICÓN DE POLLO 

Cebolla, tomate, apio, zanahoria aliñados en alioli
de perejil servido con cubos de pollo a la plancha

coronado con hilos de patatas.
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CERDO AIRES NAVIDEÑOS
Puré de boniato a punto noisette, servido con
cerdo glaseado en especias y toques de miel.

CORDON BLEU DE POLLO
Pollo deshuesado enrollado con jamón, queso y espinaca

bañado en reducción de vino y demi-glace servido
con puré de patatas al graten. 

RISONI EN TINTA DE SEPIA Y PESCADO
Pasta al dente en tinta de sepia acompañado

de pescado a la plancha con toques de carbón,
alioli de rocoto y aceite verde.

HUMMUS DE PALLARES 
Puré de pallares con vegetales salteados,

pimentón de la vera italiana.


	��	�
� � � 
 � � � � � �

AJÍ DE POLLO 
Pollo desmechado con una salsa cremosa de ají

amarillo servido sobre una cama de patatas al vapor, huevo
y olivas negras, acompañado con arroz blanco.

ARROZ CON MARISCOS 
Cremoso arroz a base de concentrado de gambas,
frutos del mar, guisante, pimiento choclo perfumado

con cilantro acompañado de sarza criolla. 
LOMO SALTADO

Trozos de ternera al wok con cebolla, tomate y ají amarillo
en salsa de soja acompañado de arroz y patatas fritas.

ARROZ FRITO
Vegetales y arroz al wok con salsa chifera.
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SUSPIRO A LA LIMEÑA
Manjar de yemas de huevo a la olla

coronado con merengue italiano al oporto.
TRES LECHES 

Genovesa bañada en tres tipos de leche
coronada con nata y polvo de canela.

MACEDONIA DE FRUTAS
Frutas de la estación en cortes macedonia

reposadas en zumo de naranja.
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Postre de antaño conocido también como tajadon,
a base de yema de huevos embebido en almíbar de pisco,

coronado con merenguitos. 
COULANT DE CHOCOLATE

Volcán de chocolate bizcochuelo por fuera cremoso
por dentro servido con helado de vainilla y coulis de fresa.

MACEDONIA DE FRUTAS
Frutas de la estación en cortes macedonia

reposadas en jugo.
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Haz tu reserva, nosotros nos
encargamos de hacerlo

inolvidable.

ceviche103
www.ceviche103.com

Carrer de Londres 103, Barcelona 

935 29 70 88
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- Reserva asegurada con un 
depósito del 50%.

- Elegible una opción de menú 
para todo el grupo. 

- Carta de bebidas adicionales 
al menú se cobrarán por aparte.

- Cambios en la cantidad de 
comensales con 48 horas de 

antelación.

- Menú disponible para un 
mínimo de 15 comensales.

- Para personalizar tu menú, 
contacta con nuestro 

restaurante.

DESCUBRE OTRAS OPCIONES
DE MENÚ O CONTÁCTANOS AQUÍ:

Tenemos el sitio ideal para tu evento,
CONOCE NUESTROS

RESTAURANTES

Carrer d’Aribau, 33
08011 Barcelona

937 48 25 92
www.nikkei103.com

Carrer d'Arizala, 5 
08028 Barcelona

935 29 70 88
www.laturuleca.com

Carrer de Roger de Llúria, 54
08009 Barcelona

934 87 19 53
www.pollosrikos.com


