
menú “a” 28€ menú “b” 32€

Suspiro a la limeña
 Dulce de leche hecha a base de yemas de huevo

coronada con merengue de vino oporto. 

Cheesecake de maracuyá
Tarta fría de queso bañada con coulis de maracuyá.

postre a elegirTarta de chocolate
 Relleno de dulce de leche, bañado con fudge casero.

Tres leches de coco
Genovesa bañada en infusión de tres leches,

coco, canela y nata montada. 

postre a elegir

Refrescos de temporada (Chicha morada, Maracuyá,
limonada), Sodas (Coca cola, Fanta naranja, Sprite), Agua
mineral (Con gas, sin gas), Copa de Caña o Copa de vino.

bebida a elegir
Refrescos de temporada (Chicha morada, Maracuyá,

limonada), Sodas (Coca cola, Fanta naranja, Sprite), Agua
mineral (Con gas, sin gas), Copa de Caña o Copa de vino.

bebida a elegir

entrada a elegir
Ceviche clásico de pescado

 Cubos de pescado blanco, marinados en leche de tigre
acompañado con boniato glaseado, cancha y choclo.

Spring rolls de pollo a la brasa (6 uds.)
Rellenos de pollo a la brasa servido con salsa de casa.

Causa de kanikama
Patata prensada aliñada con ají amarillo y lima

rellena de aguacate, tomate y kanikama
con toques orientales.

Ensalada de fusili y pesto
Fideos servidos con tomates, verduras de la estación 
queso gouda aliñada con vinagteta de pesto casero.

entrada a elegir
Ceviche carretillero

Cubos de pescado blanco, marinados en leche de tigre
y ají amarillo acompañado con boniato glaseado,

cancha, choclo y chicharrón de pota.

Causa a la limeña
Patata prensada aliñada con ají amarillo y lima

rellena de pollo y apio con salsa golf, olivada coronada
con aguacate, huevos y tomate cherry.

Anticuchos de pollo
Pollito marinado en ají panca cocidos al grill

servido con patatas doradas y ají de la casa. 

Ensalada César
Mix de lechugas, crutones, queso parmesano,

tomates cherry, huevos de codorniz con vinagreta
de yogur griego y finas hierbas.  

principal a elegirLomo saltado 
 Filetes de ternera al wok salteados con cebolla,

tomate y cebolla japonesa en salsa de soja,
servido con arroz y papatas fritas.

Asado de ternera a la criolla
Medallones de ternera jugosos acompañado

de puré de patatas y arroz blanco.

Roulette de pollo al vino tinto
Relleno de jamón ahumado y pimientos, en salsa de
vino tinto servido con patatas duquesa y legumbres.

Yakimeshi de vegetales
Arroz frito salteado con vegetales al wok y salsa chifera.

principal a elegir

Lomo saltado 
 Filetes de ternera al wok salteados con cebolla,

tomate y cebolla japonesa en salsa de soja,
servido con arroz y papatas fritas.

Enrollado de cerdo con manzana y romero
Medallones de cerdo en salsa de vino blanco
servido con pure de manzana y patatas baby.

Cordon blue de pollo
Relleno de jamón y queso edam, en salsa de champiñones

servido con puré de patatas y espárragos al grill. 

Spaguettis salteados con tofu ahumado
Salteados con vegetales y tofu ahumado

al wok en salsa de soja criolla.

resres
En las haciendas antiguas de Perú, la matanza

de una “Res” era motivo de brindis y alegría.
Hoy en día, las grandes celebraciones ameritan

una ”Res”, pero de nuestra bebida símbolo: el pisco.

INCLUYE
1 Botella de Pisco Queirolo de 750 ml,

jarabe de goma, 6 Ginger ale de 200ml,
limón y hielo 

49,90€Añádelo a
tu menú por

RINDE PARA APROXIMADAMENTE 12 VASOS

Un res es sinónimo
de compartir

AUSPICIADO POR



@laturulecabcn

www.laturuleca.com

Carrer d’Arizala 5, Barcelona

935 29 70 88

Haz tu reserva, nosotros nos
encargamos de hacerlo

inolvidable.

grupos
menú de

grupos

menú de

CONDICIONES PARA HACER
EFECTIVA LA RESERVA:

- Reserva asegurada con un 
depósito del 50%.

- Elegible una opción de menú 
para todo el grupo. 

- Carta de bebidas adicionales 
al menú se cobrarán por aparte.

- Cambios en la cantidad de 
comensales con 48 horas de 

antelación.

- Menú disponible desde un 
mínimo de 7 comensales.

- Para personalizar tu menú, 
contacta con nuestro 

restaurante.

DESCUBRE OTRAS OPCIONES
DE MENÚ O CONTÁCTANOS AQUÍ:

Tenemos el sitio ideal para tu evento,
CONOCE NUESTROS

RESTAURANTES

Carrer de Londres, 103
08036 Barcelona

932 09 88 35
www.ceviche103.com

Carrer d’Aribau, 33
08011 Barcelona

937 48 25 92
www.nikkei103.com


